
No. 2021-607

Año Cosecha: 2020-2021

PRODUCTOR: CODIGO DE MUESTRA:

DATOS DE CONTACTO: TELÉFONO:

REGIÓN: MUNICIPIO:

DEPARTAMENTO: FINCA / LOTE:

ALTURA (MSNM): VARIEDAD / CALIDAD

Descripción Calificación Standard Descripción Calificación Standard

AROMA 7.5                              7.5                          UNIFORMIDAD 10.0                       10.0                    

SABOR 7.5                              7.0                          LIMPIEZA 10.0                       10.0                    

RESABIO 7.5                              7.0                          DULZOR 10.0                       10.0                    

ACIDEZ 7.5                              7.5                          PUNTAJE CATADOR 7.5                         7.0                      

CUERPO 7.5                              7.0                          DEFECTORS(-) -                        -                      

BALANCE 7.5                              7.0                          NOTA FINAL 82.5                       80.0                    

Frangancias / Aromas: Chocolate Caramelo

Sabores: Chocolate  CITRICO

Puntaje TOTAL
Descripción de la 

Especialidad
Clasificación

90-100 Extraordinario

85-89.99 Excelente

80-84.99 Muy Bueno

< 80.0
Menor Calidad que 

Especial
No Especial

Comentarios: Café Categoria HG+/SHG-

El resultado de este análisis se refiere únicamente al material recibido como muestra.

Felix Roberto Rivera Muñoz Fecha de Recepción Laboratorio: 14/3/2021

Catador LCCC-COMISAJUL Fecha de Análisis: 15/3/2021

Emisión: 15/3/2021

Notas:

Se prohibe la reproducción (total o parcial) de este informe de Resultados sin la autorización del LCCC/COMISAJUL

Especial

Cooperativa Mixta San Juancito Limitada
Laboratorio de Control de Calidad - COMISAJUL

Barrio El Centro, Villa de San Juancito, Distrito Central, Francisco Morazán, Honduras C.A.

Tel. 2769-2488

Email: comisajulcooperativa@yahoo.com

2021-607

2235-5218
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jpazhaslam@yahoo.com

TIGRA
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RESULTADOS OBTENIDOS

Informe de Análisis Sensorial 
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